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Fiche technique
RIESLING 2019

Cépage alsacien le plus tardif, particulierement bien
équilibré en 2019, entre un nez typé et citronné et une
bouche tendue et fraiche.

Vinifié en levures indigénes a basse température
pendant 8 semaines et élevage sur lies fines durant 7
mois.

@ Cépage 100% Riesling - AOC Alsace
Ed Sol : Granit
@ Agriculture raisonnée

@ Alcool - 12.7%

@ Garde 6 - 8 ans
&: Service :10°C ﬁgﬁw)‘wcﬁfﬁ
@ Formats . 75cl N2 MM‘LT}-@I(‘A,U =
RIESLING

Accords mets / vins : Poissons, volailles et
viandes blanches
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