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Fiche technigue
GEWURZTRAMINER 2018

Vendangé dés la derniére semaine de Septembre afin de
préserver une fraicheur indispensable aux équilibres
recherchés, sur un millésime 2018 trés généreux. Le fruit
et les épices sont trés intenses, la bouche équilibrée
avec de la matiere.

@ Cépage : 100% Gewurztraminer - AOC

Y Sol - Granit

@ Agriculture raisonnée

@D Alcool £ 13,2%
© sucre 25 g/l
O Acidite 2,9 g
@ Garde 6 -8 ans
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Contact

Domaine Allimant-Laugner _
+33 38892 06 52 www.allimant-laugner.com

10 Grand Rue vins@allimantlaugner.fr
67600 Orschwiller (France)




