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MANZANILLA
Lichtgeel en helder 
van kleur.
Bloemige aroma’s 
die doen denken aan 
kamille, amandelen 
en deeg.
Droog en delicaat in 
de mond, met zoutige 
accenten. Aangename 
frisheid met een 
subtiel bittere afdronk.

Zoutig en delicaat

FINO  
Lichtgoud en helder 
van kleur. Scherpe en 
delicate aroma’s met 
tonen van amandel, 
vers brooddeeg en 
wilde kruiden.
Lichtvoetig en droog 
in de mond.
Delicate afdronk met 
vleugje amandel.

Fris en expressief

OLOROSO
Tussen amber en 
mahonie van kleur. 
Warm, rond, complex 
en krachtig. 
Nootachtig bouquet 
met geroosterde 
aroma’s van hout en 
specerijen.
Delicieus, droog en vol 
in de mond.
De vrijkomende 
aroma’s van edel 
hout zorgen voor 
een elegante droge 
afdronk.

Krachtig en delicieus

PALO 
CORTADO
Kastanjebruin van 
kleur.
Het nootachtige 
bouquet bevat 
citrustonen die doen 
denken aan bittere 
sinaasappel, en 
zuivelaroma’s.
Vol, rond en 
omvangrijk in de 
mond.
Delicate en elegante 
afdronk.

Vol en verfijnd

PALE CREAM 
Lichtgoud van kleur.
Scherp aroma met 
amandelaccenten.
Licht en fris met deli-
cate zoete afdronk.

Zacht en fris
CREAM
Donkere 
kastanjebruine kleur.
Zoete accenten van 
gebak, kweepeergelei 
of gebakken appel.
De aanvankelijk droge 
smaak ontwikkelt 
zich naar zoetere 
tonen voor een zachte 
afdronk.

Vriendelijk en 
fluweelzacht

MEDIUM 
Mahoniehouten kleur.
Geroosterde en 
nootachtige aroma’s 
met zoetere tonen 
zoals nougat of 
karamel. Fluweelzacht 
in de mond. 
Uitgebalanceerde 
zoetheid en elegante 
afdronk.

Evenwichtig en 
verfijnd

MOSCATEL
Kastanjebruine wijn 
met dichte uitstraling.
Fruitige en bloemige 
aroma’s zoals jasmijn 
of oranjebloesem met 
een vleugje citrus. 
Subtiele en heerlijk 
frisse zoete afdronk.

Aangenaam en 
zijdezacht

PEDRO 
XIMENEZ
Ebbenhouten kleur. 
Duidelijk traaneffect 
en uitgesproken 
stroperigheid. Zoete 
tonen van rozijnen, 
vijgen en dadels. 
Aroma’s van honing, 
druivensiroop en 
gekonfijte vruchten. 
Stroperig en 
fluweelachtig in de 
mond. Zuurgraad ter 
compensatie van de 
extreme zoetheid. 
Heerlijke 
aanhoudende 
afdronk.

Intens en zoet

AMONTILLADO
Amberkleurige wijn.
De aroma’s doen 
denken aan noten, 
specerijen en edele 
houtsoorten. Droog 
en vol, met een 
uitgebalanceerde 
zuurgraad.
Rijk aan nuances 
met een verleidelijke 
aanhoudende 
afdronk.

Lekker en elegant



Ontdek de verschillende wijnsoorten, hun wijnsu-
ggesties en gastronomische toepassingen, en laat 

je verrassen door deze unieke wijnen.

Sherry wijnen en Manzanilla zijn ware 
juwelen in de wijnwereld. Het traditionele 

rijpingssysteem, de verschillende druivenrassen, 
een ongeëvenaarde bodem en het klimaat zijn 
de ingrediënten die deze wijnen tot een uitzon-

derlijk fenomeen maken. Vandaag de dag is 
sherry een van de meest veelzijdige wijnen die er 
bestaat. Het zijn gastronomische wijnen, perfect 

voor elke gelegenheid, van aperitief tot diner 
en van de traditionele keuken tot avant-gar-
distische gerechten. De beste chef-koks en 

sommeliers ter wereld beschouwen ze 
als de perfecte begeleiding voor hun 

gerechten.

SNELGIDS VOOR WIJNSUGGESTIES

EEN HEEL 
BIJZONDERE 
WITTE WIJN
Sherry wijnen zijn 
hoofdzakelijk witte wijnen 
met verschillende rijping. 
Als je twijfelt over hoe 
je ze moet serveren, 
kun je daarom dezelfde 
richtlijnen hanteren als 
voor andere witte wijnen 
en ze koud nuttigen in een 
wittewijnglas.

GASTRONOMISCHE 
WIJNEN
Het zijn heerlijke 
lichtvoetige wijnen die 
ideaal zijn om te tafelen, 
waar hun vermogen om 
nieuwe sensaties te bieden 
goed naar voren komt. De 
voortreffelijke complexiteit 
versterkt de smaken en 
verbetert de culinaire 
belevenis.

VEELZIJDIGE 
WIJNEN
Je kunt de wijnen ook 
serveren met ijs of in 
combinatie met frisdrank. 
Een aangename verrassing.

DE OORSPRONGSBENAMING VAN DRUIF 
TOT WIJN

De bijzondere micro-klimatologische en geografische 
omstandigheden van dit gebied – van het warme klima-
at tot de kalkhoudende bodem, “albariza” genaamd, die 
millennia geleden door de oceaan werd bedekt – maken 
sherry tot een echte en onnavolgbare wijn.

De Consejo Regulador de la Denominación de Origen 
(Toezichtsraad van de Oorsprongsbenaming) is de ouds-
te van Spanje en certificeert de kwaliteit en herkomst 
van deze wijnen, die diep verweven zijn met de geschie-
denis van de streek. Al in de Romeinse tijd had sherry 
een bevoorrechte positie. Het was de favoriete drank van 
ontdekkers als Columbus en Magellaan, werd bezongen 
door William Shakespeare en geprezen door Fleming 

als de beste remedie tegen ziekten. De combinatie van 
een lange geschiedenis en het behoud van een van de 
oudste en meest unieke wijnbouwmethoden ter wereld, 
maakt sherry tot een zeer uitzonderlijke wijn.

De Sherry driehoek koestert een meer dan 3.000 jaar 
oude traditie in het bereiden van wijnen. Zodoende zijn 
de Sherry wijnen en Manzanilla het resultaat van een 
eeuwenlange ervaring en veel verschillende culturele 
invloeden. Zo is de term “Sherry”, de naam waarmee 
we deze wijnen internationaal kennen, bijvoorbeeld 
afkomstig van het Arabische woord “Sherish”, waarmee 
gedurende bijna 500 jaar de stad Jerez werd aangeduid.

In het geval van sherry doet de oorsprong er zeker toe. Deze wijnen worden 
verbouwd en bereid in de Sherry regio genaamd Marco de Jerez, een 
bevoorrechte geografische driehoek gelegen in het zuiden van Andalusië, vlak bij 
de Atlantische Oceaan en de monding van de rivier Guadalquivir. De hoekpunten 
worden gevormd door de steden Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa María en 
Sanlúcar de Barrameda, en ook de plaatsjes Chiclana, Chipiona, Puerto Real, Rota, 
Trebujena en Lebrija maken deel uit van deze streek.

WIJNOOGST
Between the months of Ergens 
rond augustus en septem-
ber begint de wijnoogst in 
de Sherry regio. Op de ruim 
7.000 hectare aan wijngaarden 
worden de drie druivenrassen 
geoogst: de Palomino, Pedro 
Ximénez en Moscatel. Vervol-
gens worden de druiven ofwel 
overgebracht naar de pershui-
zen of, als de druiven bestemd 
zijn voor de productie van 
zoete wijnen, in de wijngaard 
zelf uitgespreid op matten om 
ze in de zon te laten drogen 
door middel van een ambach-
telijk proces dat bekend staat 
als “asoleo”.

VINIFICATIE
De most die wordt verkregen 
door een zachte persing van 
de druiven, de zogenaamde 
“mosto de yema”, is de basis 
voor de productie van de 
sherry, en ondergaat onmidde-
llijk het fermentatieproces bij 
een gecontroleerde tempe-
ratuur.

CLASSIFICATIE
Het geheim van het bijzondere 
en unieke karakter van Sherry 
wijnen zit hem in de “velo de 
flor”, een gistlaagje dat de wijn 
beschermt tegen direct con-
tact met de lucht en spontaan 
op het wijnoppervlak verschi-
jnt na de gisting. Nadat het 
fermentatieproces van de wijn 
is voltooid, staat de wijnmaker 
elk jaar weer voor een van de 
belangrijkste beslissingen, na-
melijk welke rijping elke wijn 
zal ondergaan en welke wijn 
hij wil produceren. Voor de ble-
kere en lichtere wijnen wordt 
gekozen voor een biologische 
rijping, onder een gistlaagje. 
Dit zal uiteindelijke resulteren 
in de Fino en Manzanilla. De 
vollere wijnen worden geclas-
sificeerd voor een oxidatieve 

rijping, in contact met de lucht, 
en zullen uiteindelijk verande-
ren in Oloroso.

RIJPING
Het rijpingsproces van de 
wijnen begint in vaten ge-
maakt van Amerikaanse eik. In 
het geval van Fino en Manza-
nilla is de invloed van de flor, 
het gistlaagje, bepalend. Het 
beschermt de wijn niet alleen 
tegen direct contact met de 
lucht, maar de interactie van 
de gisten met de wijnen ge-
nereert unieke en onderschei-
dende aroma’s en smaken. In 
het geval van Oloroso-wijnen 
voorkomt het hogere alcohol-
gehalte de groei van gisten, 
zodat ze in contact komen 
met de zuurstof en zich verder 
ontwikkelen qua kleur, geur 
en smaak. Het rijpingspro-
ces van de wijnen vindt plaats 
volgens het Solera-systeem, 
waarbij de vaten in liggende 
positie in rijen worden gesta-
peld en elke niveau een andere 
rijping heeft. De vaten met 
de oudste wijn worden op de 
vloer geplaatst, de zogenaam-
de “solera”. Wanneer wijn uit 
deze vaten wordt afgetapt om 
te worden gebotteld, wordt 
deze vervangen door de wijn 
uit de vaten van het volgende 
niveau (de eerste “Criadera”), 
die op zijn beurt wordt vervan-
gen door de wijn uit de rij die 
daar weer bovenop ligt, en-
zovoort. Totdat uiteindelijk de 
bovenste rij wordt aangevuld 
met de jongste wijnen van de 
wijnoogst. Dankzij dit unieke 
systeem, dat is ontwikkeld in 
de Sherry regio, worden door 
het overtappen de wijnen me-
thodisch gemengd. De oudste 
wijnen winnen hierdoor aan 
frisheid en jeugdigheid, terwijl 
de jongere het volle en com-
plexe karakter van de oudere 
wijnen aannemen.

 
 

  FI
NO

EN
M

A
N

ZA
NIL

LA

AMONT ILLA DO

OLO
RO

SO

PA
LO

CO
R

TA
D

O

MEDIUM
EN

CREAM

M
O

SC
A

TEL

EN

P
ED

R
O

 X
IM

ENEZ

  

Niet-zoete specerije
n

Stoofschotels 

Belegen kazen

Complexe kazenIberisch vleesChocoladeKokosmelk
Zoete sauzen

Zoete specerijen

G
erech

ten
 m

et tru
ffel

Zoetzu
re sm

aken

Terrin
es en

 p
atés

C
om

p
en

seert p
ittig

e sm
aken

O
osterse sp

ecerijen

Smakelijk
e sauzen

W
ild

Rood vl
eesP

itt
ig

e 
kr

ui
de

n

B
itt

er
e 

sm
ak

en

G
er

oo
kt

e/
g

eb
ra

d
en

 p
ro

d
u

ct
en

P
ad

d
en

st
oe

le
n

 e
n

 t
ru

ff
el

s

G
er

oo
st

er
d

e 
n

ot
en

C
om

p
le

xe
 v

et
te

n
 

C
om

pl
ex

e 
ze

ev
ru

ch
te

n

Complexe kazen

Bitte
re sauzen

Niet-z
oete desserts

Verm
indert p

itti
ge sm

aken

Pure
 chocolade

Zachte bitters

Azijn

Noten

Gefrituurde producten
Vleeswaren

Zuren

Vis

Zeevruchten
Gevogelte

SH
ER

RY W
IJNEN EN MANZANILLA


