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Fiche technigue
CREMANT ROSE

Belle robe saumonée suite a une macération de
guelques heures directement sur le pressoir. Fermenté
en levures naturelles, sans fermentation malolactique
puis élevé sur lattes entre 12 et 18 mois afin de révéler
de facon optimale les ardmes de fruits frais.

@ Cépage : 100% Pinot Noir - AOC
Crémant d'Alsace

Sol : Argilo-calcaire
@ Agriculture raisonnée

@ Alcool - 12.4%

< \\:\N"\‘l?'/‘ -8
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Y Service :5-6°C
@ Formats : standard 75cl, e dh
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Elaboré Jany

@ Accords mets / vins : Apéritif, dessert

Contact

Domaine Allimant-Laugner .
+33 3889206 52 www.allimant-laugner.com

vins@allimantlaugner.fr

10 Grand Rue
67600 Orschwiller (France)




