
PUISSEGUIN SAINT-EMILION

Château La Vaisinerie 2020

Attractive aromas of black cherries and mulberries with grilled

herbs, spice box, walnut and cedar undertones. Medium- to full-

bodied with a succulent dark fruits on the palate, with firm tannins
and a dry, chewy finish. Try after 2024.

James Suckling
Des notes de cerises noires et de mûres accompagnées de

nuances d’herbes grillées, d’épices, de noix et de cèdre. Assez

puissant en bouche, avec des notes de fruits noirs, des tannins

fermes et de la mâche en finale. A boire après 2024.

James Suckling

• Formerly part of Château de Puisseguin, the estate has existed

since the 17th century.

• In July 2019, Alain Moses became the new owner. After 20 years as

a wine broker, he created TWINS, Bordeaux wine merchants, now

managed by his sons. Château La Vaisinerie remains a family-

owned property.

• The property stretches over 25 hectares, of which 13 hectares are

under vine and the remaining land is made up of woods, hedgerows

and a pond.

• Ancienne dépendance du Château de Puisseguin, la propriété

existe depuis le XVIIème siècle.

• En juillet 2019, Alain Moses devient le nouveau propriétaire. Après

20 ans en tant que courtier, il crée TWINS, une société de négoce

de grands crus de Bordeaux, aujourd’hui dirigée par ses deux fils.

Château La Vaisinerie demeure une propriété familiale.

• La propriété s’étend sur un écrin de verdure de 25 hectares où les

13 hectares de vignes côtoient de nombreux arbres, des haies et un

étang.

VINEYARD / VIGNOBLE

Area under vines: 13 hectares - Surface plantée : 13 hectares

Average age of the vines: 35 years – Âge moyen des vignes : 35 ans

Soil: sandy-clay soils – Sol : graves sablo-argileuses.

WINEMAKING / VINIFICATION

A latest generation sorting table is used to select the most qualitative

grapes. Fermentation in thermoregulated concrete vats.

Half of the production is aged in French oak barrels for 12 to 14

months, 1/3 new oak barrels, 1/3 one-year old, 1/3 two-year old barrels.

Blend: 90% Merlot, 10% Cabernet Franc

Une table de tri de dernière génération permet de sélectionner les

baies les plus qualitatives. Fermentation en cuves béton

thermorégulées.

La moitié de la production est élevée en fûts de chêne français pendant

12 à 14 mois, 1/3 en barriques neuves, 1/3 d’un vin, 1/3 de deux vins.

Assemblage: 90% Merlot, 10% Cabernet Franc

TASTING / DEGUSTATION

RATINGS / NOTES
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