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MEMORIAS 2018

Memorias es el segundo vino de 

Viña El Principal y su mezcla representa la 

unión de uvas provinientes de suelos aluviales 

y de lomajes suaves de la Cordillera de Los 

Andes. Los viñedos se ubican en la localidad 

de Pirque en el Valle del Maipo Andes.

Memorias se caracteriza por una nariz rica en 

frutos rojos y negros, con sutiles notas a café 

y especias. En la boca es suave, de buen 

volumen y muy persistente.

P I R Q U E  -  C H I L E

Valle
Altitud

Suelo

Clima

Oscilación térmica
Conducción
Poda
Rendimiento:

Maceración en Frío (8º C)
Fermentación Alc.
Maceración post-ferm.
Envejecimiento

Envasado

Maipo Andes
8 ha. a 750 msnm 
15 ha. a 850 msnm
Auvial con gravas redondas e irregulares 
Coluvial de piedras angulares y arcillas 
en lomajes suaves.
Mediterráneo subhúmedo, con gran 
influencia de la cordillera de los Andes.
Entre 18 – 22ºC
Espaldera
Guyot doble
1,5 kilos/planta

5 días
6 días
12 días
22 meses, barricas de Roble Francés
18 meses, en botella 
Febrero 2020

Alcohol                    14,5 % v/v 
pH                            3,47 
Acidez Total            3,89 g/l
Azúcar residual        1,93 g/l

Análisis Químicos

Composición 60 %         Cabernet Sauvignon
20 %         Syrah
14 %         Cabernet Franc
  6 %         Petit Verdot



Memorias 2018

PUNTAJES

94

93

 

P I R Q U E  -  C H I L E

90
 

Memorias 2018

Memorias 2018

MEMORIAS 2018

CONCURSOCOSECHA PUNTAJE


