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Fiche technigue
PINOT BLANC 2020

Assemblage de Pinot Blanc et Auxerrois, qui permet
d’équilibrer la fraicheur du premier avec le fruit du
second. Le nez est aromatique sur des notes de
pomme reinette. La bouche, vive, équilibrée et avec une
pointe de rondeur laisse place a une finale tonique sur
les mirabelles.

@ Cépage : 50% Pinot Blanc, 50%
Auxerrois - AOC Alsace

Sol : Argilo-calcaire

@ Agriculture raisonnée

@ Alcool 112,9%
@ Sucre 28,34l ‘h‘ ™ ‘D‘MSA%L_“
O Acidite 15,2 g/l e
@ Garde 6 ans by
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composées, quiches, fromages frais

Contact

Domaine Allimant-Laugner _
+33 38892 06 52 www.allimant-laugner.com

10 Grand Rue vins@allimantlaugner.fr
67600 Orschwiller (France)




