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Fiche technigue
CREMANT BLANC

Cuvée marquée par sa fraicheur et finesse. Fermentation
en levures naturelles, sans fermentation malolactique puis
assemblage de 3 cépages pour un équilibre harmonieux.
Elevé sur lattes pendant 18 mois pour des levures bien
fondues et maintien des arémes de fruits frais.

@ Cépage : 60% Pinot Blanc, 30%
Riesling, 10% Pinot Gris - AOC Crémant d'Alsace

Sol : Granit & calcaire
@ Agriculture raisonnée

@ Alcool - 12.3%
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Contact

Domaine Allimant-Laugner .
+33 3889206 52 www.allimant-laugner.com

10 Grand Rue vins@allimantlaugner.fr
67600 Orschwiller (France)




