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Sol: Plateau de Pomerol
Argiles +/- associées a des galets et
graviers de quartz et silex blonds

Superficie 10,5 hectares
Altitude :38 m

Agc moyen des vignes.: 53 ans

Soil: Pomerol Plateau
Clay +/- associated with pebbles and
gravels of quartz and blond flint

Szze:10,5 Hectares
Altitude: 38 m

Average age of vines: 53 years old



PVv7B

Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon
1951

PV 2

Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon
1958

Vendanges: 1lers merlots le 3 septembre
et Cabernets le 17 septembre

Sélection parcellaire et tri densimétrique
Extractions douces, remontages manuels et macération
post-fermentaire selon les potentiels de chaque parcelle.

Fermentation malolactique en barriques.

Harvest . First Merlots on September 3
and Cabernets on September 17

Parcel selection and density sorting
Gentle extractions, manual pump-overs, and post-fermenta-
tion maceration according to the potential of each parcel.
Malolactic fermentation in barrels
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Assemblage. Blend
60% Merlot
32% Cabernet Franc
8% Cabernet Sauvignon

Rendement. Yield
16 hi/ha

Y224
3.65

Degré. Alcokol
13%

Llevage . Ageing

~ 16 mois en flts de chéne,
dont 45% en barriques neuves
5 Tonneliers différents / 20% de fat de 500L

~ 16 months in French oak barrels, 45% new oak

5 different coopers / 20% aged in 500L barrel

Certifié Bio
Organic
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Assemblage . Blend
90% Merlot
10% Cabernets

Rendement. Yield
16 hi/ha

Y224
3.65

Degré. Alcokol
13%

Llevage . Ageing

12 mois en flts de chéne,
dont 20% en barriques neuves
5 Tonneliers différents

12 months in French oak barrels
20% new oak
5 different coopers

Certifié Bio
Organic



« Implanté sur I'un des deux points culminants de
l'appellation, le Chateau Petit-Village se révele et
saffirme en 2025. Il dévoile toute la sensualité née de
ses argiles. Les vieux merlots envoutent par leurs
aromes éclatants, ou la cerise se pare de notes de rose et
de violette. 'assemblage offre une texture crémeuse et
voluptueuse, soutenue par les cabernets francs et
sauvignons, intimement mélés dans les parcelles, qui
prolongent le milieu de bouche avec vibration. »

LAUREN LAUDRIN, DIRECTRICE GENERALE

Perched on one of the ltwo highest poinls of the
appellation, Chateau Pelit-Village reveals itself and
asserls s characler in 2025. 1t unveils all the
sensualily born from its clay soils. The old Merlot vines
caplivale wilh their vibrant aromas, where cherry is
adorned with noles of rose and violel. The blend offers
a creamy; volupltuous texture, supporied by Cabernel
tranc and Cabernel Sawvignon, inlimalely
inlerwoven in the parcels, which extend the
miid-palate with a sense of vibrancy:”

LAUREN LAUDRIN, MANAGING DIRECTOR



2025

Sensuel, vibrant,
un millésime dans I'air du temps

Sous un ciel lumineux, les premiers bourgeons éclosent
avant le début du printemps. Le développement de la vigne
est homogene et rapide, annongant un millésime précoce.
Les premieres fleurs apparaissent autour du 17 mai.

L'été est beau. Les mois se succedent sans précipitation,
contraignant les ceps a se concentrer sur leur aoltement et
leur véraison des la mi-juillet. Les pluies bienfaitrices du 20
aolt, suivies d'un différentiel de température jour/nuit
favorable, contribuent a [I'équilibre remarquable du
millésime.

La charge en sucre reste limitée, I'acidité est préservée et la
maturité atteinte avec grace.

Des la dégustation des baies, les raisins se révélent hauts en
couleurs, aux nuances aromatiques éclatantes et aux
textures délicatement sensuelles.






2025

Sensual, vibrant,
amodern yet timeless vintage

Under a bright sky, the first buds emerge before the start of
spring. The vines develop evenly and rapidly, signaling an
early vintage. The first flowers appear around May 17.

The summer is beautiful. The months pass without rush,
prompting the vines to focus on ripening and veraison by
mid-July. The beneficial rains on August 20, followed by a
favorable diurnal range, contribute to the remarkable
balance of the vintage.

Sugar levels remain moderate, acidity is preserved, and
ripeness is achieved with grace.

From the moment the berries are tasted, the grapes reveal
themselves as vibrant in color, with striking aromatic
nuances and delicately sensual textures.






