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2025 IS, BY ANY MEASURE, A VERY FINE VINTAGE, AMONG THE WARMEST SEASONS IN
THIRTY YEARS. AN EARLY WATER DEFICIT, MET BY THE NATURAL RESISTANCE OF OUR SOILS,
SET THE STAGE FOR GREAT WINES...
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A SEASON IN TWO HALVES

A mild winter with near-normal rainfall ensured good soil recharge. Budbreak came slightly
early, and the spring was warm and wet, with significant rain in April, May and early June.
Disease pressure remained moderate, meaning precise, meticulous work could be carried out in
the vineyard without disruption. From mid-June, the season shifted decisively: warm, dry and
luminous, with two distinct heatwaves; the first in late June, exceptionally early in the cycle and
a defining feature of the vintage, the second in mid-August.

A RAPID FLOWERING THAT SET THE FOUNDATIONS

Flowering was fast and homogeneous, without coulure; a strong signal for vintage quality. Fruit

set was even, naturally establishing the qualitative base for the vintage. On the Cabernet Francs

in particular, clusters were few and small from the outset. This early equilibrium rendered green
harvest unnecessary, to the benefit of finesse and precision.

A HOT, DRY SUMMER, CONSTRAINT, CAREFULLY MANAGED

The summer, bright and dry until late August, imposed an early but gradual water deficit,
reinforcing structure and depth. Our clay-limestone soils on the plateau, hillsides and foothills,
combined with shallow water tables in the plains, once again demonstrated their capacity to
preserve water reserves.

SWIFT RIPENING, EARLY HARVEST

Véraison began at the end of July and was remarkably swift. The entire vineyard turning in two
weeks rather than the usual three. The summer drought limited berry growth without causing
shrivelling: small, thick-skinned berries with natural concentration and preserved acidity.
Maturity came early, allowing the harvest to begin at the very start of September, the first parcel
picked on 2 September, the earliest date ever recorded at Ausone, before resuming on 8
September.

FINESSE, PRECISION AND BALANCE

Alcohol levels sit between 13% and 13.5%, with acidity perfectly preserved. The tannins are fine
and structured. The Cabernet Francs stand out for their precision and elegance, while the
Merlots, more sensitive to the heat, but planted on the coolest terroirs, have found a remarkable
balance through rigorous management and carefully adjusted picking. All the conditions were
met for a vintage defined not by opulence, but by finesse, precision and equilibrium.
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2025 COMPTE PARMI LES MILLESIMES LES PLUS CHAUDS DE CES TRENTE DERNIERES ANNEES ET
S’ANNONCE A L’EVIDENCE COMME UN TRES GRAND MILLESIME. LA PRECOCITE DE LA CONTRAINTE
HYDRIQUE ASSOCIEE A LA RESISTANCE REMARQUABLE DE NOS SOLS A POSE LES FONDATIONS DE
GRANDS VINS.

UNE SAISON EN DEUX TEMPS

L’hiver, légérement plus chaud que la moyenne, s’est accompagneé d’une pluviométrie proche des
normales, assurant une recharge optimale des sols. Le débourrement est intervenu avec une légére
avance. Le printemps chaud et humide a été marqué par des précipitations significatives en avril, mai
et début juin. La pression sanitaire est restée modérée, nous offrant la possibilité de conduire un
travail précis et minutieux a la vigne. A partir de la mi-juin, un changement net s’installe : les
conditions deviennent chaudes, seches et tres lumineuses, avec deux épisodes caniculaires, le premier
fin juin, signature du millésime, particulierement tot dans le cycle, le second mi-ao(t.

UNE FLORAISON RAPIDE ET FONDATRICE

La floraison a été rapide et homogene, sans coulure, un signal trés favorable pour la qualité du
millésime. La nouaison réguliere a naturellement poseé les bases qualitatives. Dés ce stade,
notamment sur les cabernets francs, les grappes apparaissent peu nombreuses et de petite taille. Cet
equilibre precoce a rendu superflu les vendanges en vert, au profit de la finesse et de la précision.

UN ETE CHAUD ET SEC : UNE CONTRAINTE MAITRISEE

L’été, lumineux et sec jusqu’a fin aolt, a imposé une contrainte hydrique précoce mais progressive,
renforcant structure et profondeur. Nos sols argilo-calcaires du plateau, des coteaux et pieds de
coteaux, associés a la présence de nappes phréatiques peu profondes en plaine, ont une nouvelle fois
démontré leur capacité a préserver les réserves en eau.

UNE MATURATION RAPIDE, UNE VENDANGE ANTICIPEE

La véraison débute fin juillet et se distingue par sa rapidité : 'ensemble du vignoble évolue en a peine
deux semaines au lieu des trois habituelles. La seécheresse estivale limite le grossissement des baies
sans provoquer de flétrissement : des raisins de petite taille, a pellicules épaisses, avec une
concentration naturelle et une acidité préservée. La maturité est atteinte tot, permettant d’engager
les vendanges dés le tout début septembre, la premiere parcelle sera ramassée le 2 septembre, date
la plus précoce jamais enregistrée a Ausone, avant une reprise le 8 septembre.

FINESSE, PRECISION ET EQUILIBRE

Les degrés d’alcool se situent entre 13 et 13,5 %, avec une acidité parfaitement préservée. Les tanins
sont fins et structurés. Les cabernets francs se distinguent par leur précision et leur élégance, tandis
que les merlots, plus sensibles a la chaleur mais plantés sur les terroirs les plus frais, ont trouvé un
équilibre remarquable grace a une conduite rigoureuse et a des récoltes ajustées. Toutes les
conditions ont été réunies pour un millésime qui privilégie la finesse, la précision et l'équilibre, plutot
que l'opulence.



