REVUE DE PRESSE
Chateau d’Yquem 2022

Articles

Jamessuckling.com
06 février 2025

Bordeaux 2022 Vintage Report: Fresh Spin on a Hot Year

“The majority of the grapes used for Yquem were from the early part of the harvest and they
produced a phenomenal wine of intensity and balance.”

Lien vers larticle

Larvi.com
03 mars 2025

Chateau d’Yquem 2022 : un soleil éternel !

“2022, une folle année, un millésime fou, littéralement extra-ordinaire, qui ouvre une nouvelle
interprétation du temps d’Yquem.”

Lien vers larticle

Commentaires de dégustation

Alexandrema.com
Novembre 2024 par Alexandre Ma

Lire le commentaire

Jamessuckling.com
11 janvier 2025 par James Suckling

Lire le commentaire

The Wine Advocate
16 janvier 2025 par Yohan Castaing

Lire le commentaire
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https://www.jamessuckling.com/wine-tasting-reports/bordeaux-2022-vintage-report-fresh-spin-on-a-hot-year
https://larvi.com/chateau-dyquem-2022-un-soleil-eternel/
https://www.alexandrema.com/en/wine/chateau-dyquem-2022/
https://www.jamessuckling.com/tasting-notes/288693/chateau-dyquem-sauternes-2022
https://www.robertparker.com/articles/ANmiqiZsqMr7hd7z9/bordeaux-sauternes-2022

Vinous Media
Mars 2025 par Neal Martin

Lire le commentaire

The wine cellar insider
Mars 2025 par Jeff Leve

Lire le commentaire

Wine Spectator
5 mars 2025 par James Molesworth

Lire le commentaire

Yves Beck
15 mars 2025 par Yves Beck

Lire le commentaire

The drinks business
18 mars 2025 par Colin Hay

Lire le commentaire
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https://www.yvesbeck.wine/fr/wein/fr-44868-yquem-2022/
https://www.thedrinksbusiness.com/2025/03/19-march-2025-the-yquem-day-that-nearly-wasnt/
https://www.thedrinksbusiness.com/2025/03/19-march-2025-the-yquem-day-that-nearly-wasnt/
https://www.winespectator.com/wine/wine-detail/id/1318280/name/ch%C3%A2teau-d%27yquem-sauternes-2022
https://www.thewinecellarinsider.com/bordeaux-wine-producer-profiles/bordeaux/sauternesbarsac/dyquem/
https://vinous.com/wines/d-yquem-yquem/2022

Réseaux sociaux

Presse

Yves Beck
2-®

Sortie imminente de Chateaw d'Yquem 2022. Yves Beck a gouté et vous livre
ses impressions,

Un Yguem d'un extracrdinaire équilibre gérant parfaitement la 2° plus haute
teneur en sucre (160 grl), aprés le 1945, de I'histoire de la propriété.

https:/finkd.infdv¥XhPaJ

Chiteau Yguem 2022 - yvesbheck.wine

yvesbeckwine
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g jean_dusaussey .« Suivre T i T
¥ Las Pt Sommeler de Parts 13 Saime

jean_dusaussoy Passionnante masterclass
sur ['assemblage du millésime 2022 de
Chiiteay Yousm par Loreneo Pascuini,
dirpciewr d'explofiation. A partir de &
dchantlions, sur la qunzaine de lots qus
SNren dans i mildsime, Comphendne
Péguibang & Iroanver e s 4 points
cardinu du vin : e sucre, Faciding,
Famsertume et la salinivé...
Suivie d'un chbjeuner, qui e M pas moing,
sur les milkisimes 2022, 2005, 1985 et 1945,
mits g accond par Pierne Vila Paleia,
Kiention spéciale powr I'accond entre le:
pithiviars de pigeon au fole gras, plat
sigratine de 3 mason, & e 2005, A 20 a0,
ce milldsime o5t encone un sdolescent, mas
el jusbement w8 fouge geunmands qus va
VITF il S bk chairs du pithivigns &1 son
jus corsé.
A nater que Le Petit Sommelier est un des
troes établissements francais du programme
Lighthouse, avec Piénitude ot Le Tout Paris,
sur la quarantaine do parienaires du chilteau
dans by monga, & SeTvir Youam au varre
Eyguem
QOv ] Ekp. PSS

@peerre,_vila_palleia
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yopsem Chiliteau o fguem 2022, revealing &

o Ajouter & votre story
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beckustator Der Chiiteau Yauem 2022 steht

fourz vor der Markteinfiihrung. Yves Beck hat
ihn verkostet und teilt seine Eindnicke mit,

on 19th




Lighthouses

Wi are honoured to be the firse anid only Swedish "Lightheuse
restaurant” for Chiscas d Viguem. The new 20a2 vintage will anch
worldwide on 15th March, and AIRA will howt an exclusive foar
course hanch at 12.0 ey Mylhomiki and Fi Le have crafeed a

special bun with wines From Chdtean & Youem.

The menu is priced ar gooo SEK per person. Please send us an
email to comfimm yoawr reservation at infod air s
W are hanoured 1o be che frsn dish “Lighehearee
FEVIAUrAn Chi Yipuemn. The mew 1022 visnage will lanch
workhwide om 1gth March, and ARA willl host an exclenive foer
comrse lunch st noon. Temmy Mydhmaki and P Le bave crafied a

i i with wines from Chitra
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By the glass
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& Aimé par amo_tronche et d’autres
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L'experience Lagrand ~ By the glass ~ allows
customers to easily experience the taste and
particulars of wine.

This time, we would ke 1o miroduce the
“Light House® at Chateau d"Yguem.

-Chateau d'Yquem Lighthouse-

Chateau d'vguem, the world's premier sweet
wine, has launched a program called Light
House in 2022, To convey the appeal of
Chateau d'Yguem, which is a long-aged wine
that can be enjoyed young, we have partnered
with major restaurants and bars on five
continents to offer the latest vintages by the
glass. Le Grand Feuille et Fils Tokyo has been
selected as the prestigious first light house
for the Japanese market in 2023, To coincide
with the launch of Chateau d'Youem's latest
2022 wintage, Legrand Tokyo will be offering a
rare double magnum (3L) of the 2022
Chateau d'Yquem, which is not yet available in
Japan, by the glass.

Reservations can be made through DM.

[Period]
4f9(Thu) ~ 4/30 (Wed)

[Wine by the glass list]
2022 Chateau d"Yguem
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