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Fiche technigue
PINOT NOIR 2019

Produit dans le style Alsacien, macération d’'une semaine
avant pressurage. Raisins sains et aromatiques en 2019
aux peaux fines et tanins souples. Nez fruité parfumé et
bouche fraiche et équilibrée.

Cépage : 100% Pinot Noir - AOC
Alsace

Sol : Argilo-calcaire
@ Agriculture raisonnée

@ Alcool :12,8%

@ Sucre 10,8 g/l

O Acidite 15,6 g/l

@ Garde 16 ans

Y Service :12-16°C
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Accords mets / vins : Viandes rouges et PINOT NOIR

gibiers, barbecue et salades (servir plus frais)

@ Formats : 75cl
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Contact

Domaine Allimant-Laugner .
+33 3889206 52 www.allimant-laugner.com

10 Grand Rue vins@allimantlaugner.fr
67600 Orschwiller (France)




