Nome del Vino
Crognolo

Denominazione
I.G.T. Toscana rosso

Anno di Vendemmia
2020

Zona di Produzione
Toscana centrale

Vitigni
90% Sangiovese
10% Merlot

Esposizione
Sud

Eta dei Vigneti
Dai 30 ai 35 anni

Altitudine
250 m s.m.l.

Sistema di Allevamento
Cordone Speronato

Sesto d’impianto
2mt .x 0,75mt.

Caratteristiche del suolo
Ciottoloso, ricco di galestro

Produzione per ha
70 - 80 quintali

Vinificazione
Macerazione e fermentazione a temperatura
controllata per 20 giorni

Maturazione
12 - 14 mesi in piccole botti

Affinamento in Bottiglia
6 mesi

Colore
Rosso rubino intenso

Profumo

Delicate note floreali di violetta e invitante
scorza d’arancia si fondono con un tocco di
spezie dolci.

Sapore

In bocca ¢ elegante, avvolgente con tannini
succosi e grande freschezza.

Notevole purezza e bevibilita.

Gradi Alcolici
14,5% vol.

Temperatura di Servizio
18°

Accostamenti
Carni pregiate, selvaggina
nobile, carni rosse brasate
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Name of the Wine
Crognolo

Appellation
I.G.T. Toscana rosso

Vintage
2020

Production Area
Central Tuscany

Varieties
90% Sangiovese
10% Merlot

Exposure
South

Average Age the Vines
30 - 35 years

Altitude
250 metres a.s.l.

Training system
Spurred cordon

Vineyard layout
2mt. x 0,75mt.

Soil characteristics
Pebbly, rich in stony galestro

Yield per Hectare
7 - 8 tons

Vinification
A temperature-controlled fermentation and
maceration for 20 days

Aging
12 - 14 months in small barrels

Bottle aging prior to release
6 months

Colour
Intense ruby red

Bouquet
Delicate floral notes of violet and enticing
orange peel meet with a hint of sweet spices.

Palate

Elegant and enveloping, with juicy tannins
and great vivacity. Notable purity and
drinkability.

Alcohol content
14,5% vol.

Suggested Serving Temperature
18°

Pairing Suggestions
Fine meats, game
noble, braised red meats



