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Château Doisy Daëne le 06/05/2026
Mesdames, Messieurs,

Nous mettons en marché le lundi 06/05/2026 à 14h nos 2025 : 

Château Reynon Rouge, Château Haura, Clos Floridene Rouge, Château Doisy Daëne (grand vin sec) et Doisy Daëne (100% Sémillon), Clos Floridene blanc, Château Doisy Daëne (Barsac) et l’Extravagant de Doisy Daëne. 

Vous suivez nos vins depuis plusieurs décennies et je vous en remercie. Le millésime 2025 est dans la cour des grands
 
Le style « Dubourdieu » procède d’une tradition familiale séculaire et d’un savoir-faire viticole et œnologique toujours renouvelé. Il exprime, « à haute résolution », le caractère singulier de nos grands terroirs calcaires de Barsac et Pujols sur Ciron mais aussi des argiles profondes de la rive droite.

La protection de l’environnement est aussi un aspect important de notre démarche.  Notre société d’exploitation, certifiée ISO 14001 depuis 2011, garantit traçabilité, respect des normes environnementales et sécurité des travailleurs. Depuis août 2016, nous sommes aussi certifiés Haute Valeur Environnementale niveau 3 (HVE 3). Cette norme témoigne de nos bonnes pratiques phytosanitaires et notre volonté de protection de la biodiversité sur chacun de nos domaines. 
Ces engagements sont tenus sur plus de 136 ha et 320 parcelles pour lesquelles
nous produisons plus de 100 tonnes de compost organique à base de sarment et de fumier de cheval qui nous permettent de fertiliser près de la moitié de nos surfaces de manière complètement autonome.
	
Pour justifier d’un bilan carbone neutre, nous exploitons près de 200 ha de forêt de pins dans les Landes Girondines sur les communes de Hostens, Balizac, Villandraut, Illats et Pujols sur Ciron. 
Enfin nous sommes certifiés Bordeaux Cultivons Demain Niveau 2 (Certification RSE) depuis Juillet 2025.

Malgré l’impact de nos exigences qualitatives et environnementales sur nos coûts de production, les prix de nos vins restent dans le marché pour une qualité sans cesse dépassée. Produire à ce niveau de qualité et à ce niveau de valorisation est un défi chaque année.

Nous insistons aussi sur les conditions de mise en marché de nos vins liquoreux et plus particulièrement du Château Doisy Daëne Barsac. En effet, à partir de 120 bouteilles, tous les conditionnements et tous les formats seront offerts par la propriété. Nous tenons à ce que ces vins mythiques, ADN de notre famille, retrouvent la place qu’ils méritent en les rendant aussi pour nos partenaires les plus faciles possible à distribuer à travers le monde.

Je vous rappelle entre autres l’exclusivité sur les Etats Unis pour le Château Reynon Blanc déjà sorti le moins dernier et l’exclusivité sur le Brésil pour l’ensemble des vins. Toutes les exclusivités sont précisées dans le tableau que nous vous joignons dans la mise en vente.
Je compte sur vous pour faire respecter cette interdiction et les préciser aussi oralement à tous nos allocataires.

Soyez assuré que nous avons pleinement conscience de la crise que le monde traverse et nous vous présentons encore une fois des conditions générales de ventes « adaptées » à cette situation que nous subissons un millésime de plus. 



Aussi pour chaque allocataire confirmant 50 caisses sur 4 de nos vins nous offrons 2% de gratuités sur l’un de nos vins livrables au choix. L’idée est ici d’encourager l’engagement Primeurs. Nous avons mis cela en place depuis le millésime 2023, de nombreux allocataires en profitent déjà. Cela contribue à réellement dynamiser les relations commerciales et votre envie de travailler nos vins pas seulement pendant les primeurs.


Pour pouvoir continuer à offrir au monde l’excellence bordelaise au meilleur prix, nous espérons pouvoir compter comme toujours sur la motivation et l’expertise des fidèles partenaires commerciaux que vous êtes. Malgré cette période troublée nous nous devons de donner au millésime 2025 la place qu’il mérite dans le monde des grands vins tout en respectant les prix et surtout les marges pour l’ensemble des acteurs de la chaine de distribution.

Très belle campagne à toutes et à tous.

Bien sincèrement.

Jean Jacques Dubourdieu
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